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SIRMAN Cutter C-TRONIC 9 VT  

SIRMAN CUTTER C-TRONIC 9 VT

Ausführung:

- Robustes Gehäuse = Stabilität, leiser Betrieb auch bei hohen Geschwindigkeiten.
- Gehäuse komplett aus eloxiertem und poliertem Aluminium.
- Motor und Tank liegen nebeneinander, wodurch das Produkt von der Hitze isoliert wird.
- Edelstahlschüssel mit Griffen und schwerem Boden.
- Hocheffizienter, belüfteter Motor für Dauerbetrieb.
- Robuste Messer aus Messerstahl.
- Sicherheits-Mikroschalter an Deckel und Hebel.
- Deckel aus transparentem Tritan für optimale Sicht während der Verarbeitung.
- Deckel mit Öffnung zum Nachfüllen von Zutaten während des Betriebs.
- Mikrocodiert 

Technische Details:
- Abmessungen (BxTxH): 319 x 560x 420mm
- komplett gefertigt aus Edelstahl AISI 304
- Fassungsvermögen: 9,4 Liter
- elektrischer Anschluss: 230V - 50 Hz - 1 Phase
- maximale Leistungsaufnahme: 600W
- Umdrehungen: 600 - 2300 rpm
- 4 rutschfeste Füße für sicheren Stand
- inklusive 1 Universalmesser
- Nettogewicht: 23 kg
- Made in Italy

Wir führen die komplette SIRMAN Produktpalette.

Optionales Zubehör:
MSC04AMOM: Messer mit Piranha-Mikrozähnen (+ 89.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOZ.22: Messer gezahnt (+ 89.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOF.22: Messer gelocht (+ 89.00 EUR zzgl. MwSt.)
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MSC04AMOI.22: Messer Teigmixer (+ 89.00 EUR zzgl. MwSt.)
MSC04AMOP.22: Messer Pesto (+ 99.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 274.00 EUR zzgl. MwSt.
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