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RIEBER hybrid kitchen 200°C mobil

RIEBER hybrid kitchen 200°C mobil

Ausführung:

- Rostfreier, hygienischer Edelstahl 1.4301 (CNS) (innen & außen).
- Innenraum dichtgeschweißt mit fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken
- Doppelwandig isoliert, geringer Wärme- /Kälteverlust.
- Gleichmäßige Wärme- /Kälteverteilung, auch bestückt.
- Integrierter, auffüllbarer Wasserbehälter für Befeuchtung.
- Bediensicherer, zweistufiger Türverschluss.
- Rutschfestes Aufladen auf stapelgeprägtem Deckel.
- Mobil mit robusten, feststellbaren Rollen und Schiebegriff.
- Stoßecken für Rammschutz.
- Für den Betrieb im Freien geeignet, spritzwassergeschützt (IPX4).
- Aushängbare Tür und entnehmbare Türdichtung

Technische Daten:

- Maße: 662 x 870 x 981mm

- Umluft Heizung

- Heizbereich bis max. 200°C

- 16 Auflagesicken

- Auflagenabstand: 37mm

- 1N AC 230 V 50/60 Hz
- Anschlusswert: 3,3 kW
- Steckerart: Schukostecker (Typ F)
- Kabelart: glattes Kabel
- Kabellänge: 2000 mm
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- Schutzart: IPX4
- Funktionen: beheizt FLAT analog
- 4 Sotßecken

- 2 Bock- und 2 Lenkstopprollen Ø 125mm

- Max. Zuladung: 150 kg

- Fassungsvermögen mit GN: 70,4 Liter

- Hygieneausführung: H2

- Gewicht: 67,5 kg

- Made in Germany

-

Preis per Vorauskasse: 7 332.00 EUR zzgl. MwSt.
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