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SIRMAN Planetenrihrmaschine PL 30

Die Planetenriihrmaschine ist komplett aus einem soliden Stahlguss gefertigt.

Die Maschine verfugt Gber eine leicht herausnehmbare Knetschiissel aus Edelstahl,

die zusatzlich mit einem Schutzgitter versehen ist. Aulerdem ist der Planetenmixer

mit einer Sicherheitsvorrichtung zum Senken der Knetschiissel ausgestattet.

Angetrieben wird die Planetenrihrmaschine tGber einen belufteten Motor mit Stahlgetriebe.

3 Geschwindigkeitsstufen:

- Stufe 1 = 93/112 Umdrehungen / min
- Stufe 2 = 167/206 Umdrehungen / min
- Stufe 3 = 285/351 Umdrehungen / min

Ausfuhrung:

- Abmessungen (BxTxH): 580 x 660 x 1230mm
- solide Struktur aus gelacktem Stahl Guss

- 30 Liter Knetschiissel aus Edelstahl 304

- Stahlgetriebe

- Motor mit Entlufter

- max. Leistungsaufnahme: 1500 Watt

- elektr. Anschlus: 230 V /50 Hz

- Gewicht: 125 kg

Zubehor:

- Teigschieber aus Aluminiumguss

- Knethaken aus Aluminiumguss

- Schneebesen aus Aluminium-Stahlguss

Wir fuhren die komplette SIRMAN Produktpalette.

Youtube Videokanal:
http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results_main

Preis per Vorauskasse: 2 204.00 EUR zzgl. MwSt.
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