GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

RIEBER-GN 1/2 thermoplate®eco 100 nano ohne Griffe

Hochliegende, gut ausgepréagte Stapelschulter fu?r perfekte Stapelbarkeit tiefes Einstapeln

(platzsparende Lagerung). Optimale Luftzirkulation durch durch die spezielle Eckenausfiihrung.
Hochste Formstabilitat in Ofen/Kombidampfer, durch eng ausgefiihrte Eck- & Bodenradien.

Ausfihrung:

- Material: SWISS-PLY Mehrschichtmaterial
- Materialstarke: 1,5 mm

- Gewicht: 1,753 kg

- Abmessungen: 325 x 265 x 100 mm

- Umgebungstemperatur: -20°C bis +220°C
- Spulmaschinentauglich

- eckige Ordnungssystematik

- mit ca. 30% Platzgewinn gegenuber rund
- einsetzbar mit direkter Kontaktwarme

- (auf Gas, Ceran, Induktion, Elektro)

- Energie effiziente, gleichméaRige Wéarme-/Kélteverteilung
- Minimum 10% Energieeinsparung (kWh)

- Made in Germany

Preis per Vorauskasse: 155.70 EUR zzgl. MwSt.

www.gastro-star.at
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