Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

RIEBER GN 1/1 Behalter mit versenkbaren Griffen
Hochste Formstabilitat in Ofen/Kombidampfer, durch eng ausgefiihrte Eck- & Bodenradien, zudem mehr
Fullmenge. Hochliegende, gut ausgepréagte Stapelschulter fu?r perfekte Stapelbarkeit, tiefes Einstapeln

(platzsparende Lagerung). Optimale Luftzirkulation durch die spezielle Ecken-

ausfihrung. GNONE® Ausfihrung mit 4 gepragten Eck-Stapelnasen vermeiden Verkeilen fir problemloses
entstapeln der Behalter. Eckige Ordnungssystematik bietet bis zu 30% Platzgewinn

im Vergleich zu runden Behalter/Topfen. Problemloses Einschieben, Einsetzen, Herausziehen sowie

Tragen, durch die versenkbaren Fallgriffe.

- Stapelbar mit Stapelschulter 26mm
- gezogener Auflagerand

- Aus Edelstahl 1.4301 (CNS)

- Materialstarke: 0,8mm

- Inhalt: 18,4 Liter

- MaRRe: 325 x 530 x 150 mm

- Gewicht: 1,977 kg

- Stabil, robust, langlebig & spilmaschinentauglich
- Made in Germany Wir fihren die komplette RIEBER - Produktpalette!

Optionales Zubehor:
: (0.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 64.00 EUR zzgl. MwSt.
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