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Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

Tiefkuhlzelle 1500x1500x2200mm mit TK-Aggregat

Ausfiihrung:

- Lieferzeit: ca. 7 - 10 Werktage

- Maf3e: 1500 x 1500 x 2200 mm
- Tarmalf3: (HxB) 1845 x 700mm

- Volumen: 3,1m3

- Innenraum mit zusatzlicher PVC-Beschichtung
- Farbe: weil3

- Isolierung: Polyurethan-Schaum 120 mm

- Edelstahl Zellenboden AlSI 430 (rutschfest)
- Leichte Reinigung

- Einfacher Aufbau durch Paneel-System

- Tar abschliebar mit Sicherheitsverschluss
- Turschwelle aus Edelstahl

- Tar mit Anschlag rechts (wechselbar)

- Turdichteprofil: PVC Silikondichtungen

- statische Belastung: 2000kgf/m2

- Material entspricht Nahrungsmittel-Normen
- Produkt nach 1ISO9001 zertifiziert

- modulare Wand- und Deckensegmente aus verzinktem Stahlblech mit Polymerbeschichtung

Huckepack-Kuhlaggregat TA-23 bis 5,9m?3

Technische Daten:

- Abmessungen (BxTxH): 400 x 720 x 798mm
- elektrischer Anschluss: 230V - 50 Hz

- elektrische Leistung: 1,01 kW

- maximale Leistungsaufnahme: 0.58 kW
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- Hei3gas Abtauung

- Kéltemittel: R 290a

- Kéltemittelmenge: 0,13 Kg

- Umluftkihlung

- 1 Ventilator - Propeller @ 254mm / Kapazitat: 600m3/h
- Lufter-Power: 11,2 Watt / 1300 rpm

- Temperatur; -15°C bis -20°C

- Umgebungstemperatur: +10°C bis +32°C

- Gewicht: 70 kg

- Made in Italy

Optionales Zubehor:
TKZ1515-220: Kuhlzelle ohne Aggregat ( -1 720.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 4 495.00 EUR zzgl. MwsSt.
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