GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

RIEBER Bankettwag.2/1 analog beheizt - Sicken 115

Ausfuhrung:

- Rostfreier, hochwertiger, hygienischer Edelstahl (innen&aufRen)
- Innenraum mit fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken

- Doppelwandig isoliert, geringer Warmeverlust

- GleichmaRige Wéarmeverteilung auch voll bestlickt

- Integrierte Temperaturanzeige in der Tar

- Mobil mit robusten, rostfreien, feststellbaren Rollen

- Stirnseitig ergonomischer Schiebegriff

- SelbstschlieRende Tir mit Silikondichtung

- StofRecken fur Rammschutz und sto3geschiitztes Schaltelement

- Hygienische Oberflachen, schnelle und einfache Reinigung
- Spritzwassergeschiitzt (IPX4)

Technische Daten:

- Abmessungen (BxTxH): 777 x 837 x 1674mm
- 11 Auflagesicken

- Auflageabstand: 115cm

- Umluft Heizung
- Heizbereich: +30°C bis +90°C

- Nennspannung: 230 Volt 50/60 Hz 1N AC

- Anschlusswert: 1,75 kW
- Steckertart: Schukostecker (TyP F)
- Kabelart: Spiralkabel

- Kabellange: 2000mm
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- Stossschutz: 4 StolRecken

- Rollen: - 2 Bock- und 2 Lenkstopprollen
- Raddurchmesser: 200 mm

- max. Zuladung: 120 kg

- Gewicht: 101 kg

- Made in Germany

Optionales Zubehor:
88230112: mit 18 Auflagesicken / Auflageabstand 70mm - Gewicht: 104 kg ( 0.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 4 714.00 EUR zzgl. MwSt.
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