GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

HeilR3luftofen GS-Euronorm 60x40cm mit manueller Beschwadung

Die manuelle Beschwadung (Dampf wird in den Innenraum des Garraum gefuhrt, damit bei
der Herstellung von Brot und Gebéck die Teiglinge feucht bleiben) und 2 Heizelementen.

Reversierender Motorenlauf (rechts/links) flr ein optimales Klima im Garraum.

Ausfuhrung:

- Edelstahl Umluft-HeiRluftofen

- Manuelle Beschwadung

- Wasseranschluf? 3/4“

- 2 Heizelemente

- Innenbeleuchtung

- Steuerung: elektromechanisch

- Innenbeleuchtung

- Elektromechanische Steuerung

- Edelstahl Backkammer

- Backkammer abgerundet fiir leichte Reinigung

- Zur Aufnahme von 4 Blechen (BxT) 600x400mm im Quereinschub
- Auflagenschienen herausnehmbar

- Abstand Roste/Bleche 80mm zueinander

- Thermoglastir doppelt isoliert mit schwarzen Rand
- Aufgesetzter Chrom-Stangengriff

- TUranschlag: unten

- 4 StollenfuRRe

Technische Daten:

- Abmessungen aulRen: 835 x 675 x 570mm

- Abmessungen innen: 700 x 420 x 460mm

- Stufenlose Temperatursteuerung von +50°C bis +300°C
- Timerfunktion bis 105 Minuten mit Signalton

- Turanschlag: Unten
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- Anschlusswert Elektro: 6,4 kW
- Spannung: 400 Volt
- Bruttogewicht: 78 kg

- Serienzubehor:

- 2 Bleche (BxTxH) 600x400mm

Preis per Vorauskasse: 1 049.00 EUR zzgl. MwSt.
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