Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

OEM AST Teig-Abrunder
Das Gerat formt die Teigportionen des gewiinschten Gewichts (von 50 bis 300 g) zu

runden und kompakten Kugeln. Das Gerét findet tUberall leicht Platz und ist einfach zu bedienen. Es wird lhnen
bei Ihrer Arbeit eine groRRe Hilfe sein, da Sie alle 3 Sekunden eine Teigportion eingeben kdnnen.

Technische Daten:

- MaRRe: 570 x 610 x 500mm - elektrscher Anschluss: 400 Volt - max. Leistungsaufnahme: 370 Watt - hohe Produktivitat
pro Stunde - 700 bis 1200 Kugeln - sehr einfach zu bedienen - leicht zu reinigen - Trichter, Férderschnecke und Messer
aus Edelstahl - inkl. 1 SCHNECKE

ZUR BEACHTUNG: das auf dem Foto gezeigte Untergestell = optionales Zubhor

AUF ANFRAGE ERSTELLEN WIR IHNEN GERNE EIN INDIVIDUELLES ANGEBOT!

Optionales Zubehor:

OMAC210R0: 4 Rader (2 mit Bremsen) - Hohe 100mm (+ 247.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMSU441R0: Lackiertes Untergestell ohne Arbeitsplatte und ohne Grundboden - 530 x 570 x 850mm - 18 kg (+ 510.00
EUR zzgl. MwSt.)

OMKAO024R0: Schneckengehause 50/80 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMKAO025R0: Schneckengehduse 90/130 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMKAO027R0: Schneckengehduse 190/230 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMKAO029R0: Schneckengehause 220/260 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMKAO028RO0: Schneckengehduse 260/300 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMKAO026R0: Schneckengehduse 140/180 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 3 479.00 EUR zzgl. MwSt.
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