GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

OEM BM2AS Portionierer + Teigabrunder

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

Die volumetrische Portionier-Abrundmaschine BM/2/AS ist ein komplettes Geréat, der automatisch den Pizzateigs
portioniert und danach rundet. Die BM/2/AS ist die erste entwickelte Teilungs/Rundungsmaschine mit
Dauerzyklus, entwickelt fiur die Welt der Pizzerien. Man fuhrt bis 30-32 kg nicht aufgegangenen Teigs in den

oberen Trichter ein und wahlt Konus oder Glocke, je nach dem gewiinschtem Gewicht. Dadurch werden gut

portionierte und geformte Stiicke hergestellt, die fur die folgende Phase des Aufgehens fertig sind. Das Gewicht
des Laibes kann auf 50 bis 300 Gramm eingestellt werden, mit einer maximalen 10% Toleranz. Die
Stundenleistung betrdagt maximal 1200 Kugeln/Stunde. Made in Italy

Technische Daten: - MaRRe: 765 x 765 x 1455mm - elektrscher Anschluss: 400 Volt - max. Leistungsaufnahme: 840 Watt
- Fulltrichter Kapazitat: 30 kg - Toleranz in der Produktion: Prézision +/-10% (bei richtiger Konsistenz) - Stundenleistung:
- 700 Stuck (mit Schnecke 260/300gr) - 1200 Stiick (mit Schnecke 50/80gr) - inkl. 1 TRICHTER + 1 SCHNECKE

AUF ANFRAGE ERSTELLEN WIR IHNEN GERNE EIN INDIVIDUELLES ANGEBOT!

Optionales Zubehor:
4 Rader (2 mit Bremsen) - H6he 100mm (+ 460.00 EUR zzgl. MwSt.)

OMAC199R0:
OMKAO028RO:
OMKAO29RO:
OMKAO027RO:
OMKAO024R0:
OMAHO026RO:
OMKAO026RO:
OMKAO025R0:
OMAHO044R0:
OMAHO025R0:
OMAHO024R0:
OMAHO023R0:
OMAHO022R0:
OMAHO027RO:
OMAHO021RO:

Schneckengehause 260/300 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)
Schneckengehause 220/260 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)
Schneckengehause 190/230 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)
Schneckengehause 50/80 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 6,5 - 210/250 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Schneckengehéause 140/180 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)
Schneckengehause 90/130 gr (+ 740.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 7 - 240/300 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 6 - 180/220 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 5,5 - 150/190 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 5 - 120/160 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 4,5 - 90/130 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter g 3,5 - 50/70 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)
Trichter @ 4 - 60/100 gr (+ 215.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 10 484.00 EUR zzgl. MwsSt.
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