Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

Haubensplulmaschine GS-TOP HOOD PRO/400V

Mit drucklosem Boiler und einer 200 Watt Nachspillpumpe ausgestattet. Das Nachspulsystem
sorgt, unabhangig vom Wasserdruck der Leitung, durch die konstante Temperatur und dem
konstanten Druck beim Nachspilen fur ein gleichbleibendes und sehr gutes Spulergebnis.

Ausfuhrung:

- Elektrotronische Steuerung

- Edelstahlgehause in AISI 304

- mit Thermostop

- Gestanztes und abgerundetes Becken

- Doppelwandiger Korpus

- mit Doppel-Beckenfilter aus Compositwerkstoff

- Doppelflutige Waschpumpe mit erhéhtem Druck auf beide Spularme
- Elektrische Spulmittel- und Glanzmittelpumpe, Uber das Display einstellbar
- Zubehdr: 2x Tellerkorb, 1 Glaserkorb, 1 Besteckeinsatz

- Made in Italy

Technische Daten:

- MaRRe: 724 x 818 x 1529mmmm

- KorbgréZe: 500 x 500mm

- Turéffnung / Einschubhohe: 465mm / 425mm
- elektrischer Anschluss: 400V / 3N / 50Hz

- max. Leistungsaufnahme: 10,2 kW

- Sicherung: 16 Ampere

- Boiler: 7 kW

- Boilervolumen: 6 Liter

- Tank: 2,1 kW

- Tankvolumen: 15 Liter

- Tanktemperatur: 60°C, Uber das Display einstellbar

- Waschpumpe: 0,47 kW

- Nachsplltemperatur: 80°C, Uiber das Display einstellbar
- Wasserverbrauch: 2 Liter / Spllgang

- 3 Spllzyklen: 60, 90 und 180 Sekunden

- Gewicht: 110 kg
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Das Spil- und Glanzmittel muss immer vor Ort auf die gegebene Wasserharte eingestellt werden!
Wichtig fur ein gutes Spulergebnis ist nicht nur das richtige Glanz- und Spulmittel, sondern

auch die Wasserhéarte hat grofRen Einfluss. Entkalktes Wasser schitzt zudem die

Spiulmaschine und Ihr Geschirr.

BITTE VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH PHOSPAT- UND CHLORFREIE

SPULMITTEL, DA DIESE CHEMISCHEN SUBSTANZEN DIE SILIKONSCHLAUCHE
DER MASCHINEN NACHHALTIG BESCHADIGEN.

Optionales Zubehor:
GS-TOP HT PRO PS: mit Ablaufpumpe (+ 99.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 3 395.00 EUR zzgl. MwsSt.

Seite 2/2

www.gastro-star.at © DEKA E-COMMERCE GMBH



http://www.tcpdf.org

