Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471
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Geschirrspulmaschine EUROTEC Gastroline 3560AP/400V - EN 60x40

Ausfuhrung:

- AuRen- und Innenmaterial: Edelstahl AIS| 304

- Untertischgerat

- Geeignet fur Euronorm-Wannen und -Boxen (600x400 mm)

- Elektronische Steuerung

- 6 Spulprogramme + 2 Optionen

- Programm fur Kristallglas mit niedriger Temperatur

- Desinfektionsprogramm Sani ULTRA CLEAN PRO

- Standby-Funktion zur Verringerung des Energieverbrauchs bei Betriebspausen
- Automatischer Start des Programmes, bei TirschlieRung

- Selbstreinigung mit Auto-Diagnostik, Schnellaufheiz- und Stromsparfunktion

- Korbleistung max./h 45/30/27/20/14 bei Spiilzyklus 80-120-130-180-250

- Reinigerpumpe: peristaltisch mit elektronischer Steuerung

- Klarspulpumpe: peristaltisch mit elektronischer Steuerung

- Dosierpumpen kénnen tber Elektronik entliiftet und eingestellt werden

- Warmeschallddmmung: Geratetir und Spuilinnenraum

- Ausblalancierte Tur mit Dichtung, doppelwandig und isoliert

- Waschsystem: Waschpumpe mit Sanftanlauf

- Ablaufsystem: Automatisches Teilwasserwechselsystem mit Ablaufpumpe

- Filtersystem: Dynamisches 3-Stufen Filtersystem mit integrierter Abwasserpumpe

fur Grobreste-Trennung und Tankwasser-Niveau-Kontrolle
- Thermostopp
- Nachspiilsystem: Uber atmosphérischen Boiler und Nachspiilpumpe (HTR System - Drucksteigerungspumpe)
- Tankfilterkontrollsystem
- Laugenfilter vor Waschpumpe
- 2 Wascharme und 2 Klarspilarme aus Edelstahl AISI 304
- Tiefgezogener Tank mit abgerundeten Ecken zur leichten Reinigung
- Gerat nicht steckerfertig
- Hohenverstellbare Ausgleichsfiilze

Die 6 Spulprogramme sind:
- 1) 80 s - Boiler Temp. 71° Tank Temp. 60° (Glaser Norm)
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- 2) 130 s - Boiler Temp. 71° Tank Temp. 60° (Glaser Hoch)

- 3) 120 s - Boiler Temp. 85° Tank Temp. 60° (Teller Norm)

- 4) 180 s - Boiler Temp. 85° Tank Temp. 60° (Teller Hoch)

- 5) 250 s - Boiler Temp. 85° Tank Temp. 60° (T6pfe)

- 6) 70 s bis 610 s einstellbar - Boiler Temp. 85° Tank Temp. 60°

Technische Daten:

- MalRe (BxTxH): 600 x 700 x 520mm

- elektronische Steuerung

- elektrischer Anschluss: 400 Volt / 8,8 kW

- max. Einschubhdthe: 380mm Glaser / Teller 405mm

- KorbgréRe: 500 x 600mm

- maximale Korbleistung: 60 pro Stunde bei 50 °C Wasser Eingangstemp. und 2 bar
- Waschzeit pro Zyklus: 60 / 90 / 180 Sekunden und frei einstellbar von 70 bis 610 Sekunden
- Waschtemperatur bis 70°C

- Nachsptltemperatur bis 88°C

- Pumpenleistung: 700 Watt

- druckunabhéngiger Boiler
- Boilerheizung: 6 kW

- Tankheizung: 1 kW
- Tankinhalt: 23 Liter

- Boilerinhalt: 7Liter

- Wasserverbrauch pro Waschzyklus: 2 Liter bei 2 bar Wasserdruck

- mit Thermostopp

- Klarspilmittel- und Spilmitteldosiergerat
- Ablaufpumpe

- Druckerh6hungspumpe

- Bruttogewicht: 64 kg

Serienzubehor:
- 1 Universalkorb und 1 Glaserkorb
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Das Spil- und Glanzmittel muss immer vor Ort auf die gegebene Wasserhérte eingestellt werden!
Wichtig fur ein gutes Spilergebnis ist nicht nur das richtige Glanz- und Spulmittel, sondern auch die
Wasserharte

hat gro3en Einfluss. Entkalktes Wasser schiitzt zudem die Spilmaschine und lhr Geschirr.

Wir empfehlen Spulmittel der Firma: Hagleitner Hygiene International GmbH - Homepage: www.hagleitner.com
Tel.: 05 - 0456 (Osterreich) / Tel.: 0049 - 8104 - 629 580 (Deutschland)

BITTE VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH PHOSPHAT- UND CHLORFREIE SPULMITTEL, DA DIESE
CHEMISCHEN SUBSTANZEN DIE SILIKONSCHLAUCHE DER MASCHINEN NACHHALTIG BESCHADIGEN.

Optionales Zubehor:
20290017: Untergestell fiir Geschirrspiler, 605x703x422mm (fir Euro-Wannen und —Boxen 600x400mm ) (+ 668.00
EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 3 084.00 EUR zzgl. MwSt.
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