Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

Topfspilmaschine EUROTEC 1715/400V

Ausfuhrung:

- Doppelwandige Konstruktion

- Topfspuler mit Ablaufpumpe

- Tankwasserteilentleerung

- 9 Spulprogramme

- Sonderprogramme und Selbstreinigungsprogramm

- Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

- Multicolor Display mit digitaler Temperaturanzeige

- Selbstdiagnosesystem

- Klarspil- und Spulmitteldosierpumpe

- Auf3en- und Innenmaterial aus CNS

- 3 Speichen Wasch- und Sptlarme aus Kunststoff

- Atmospharischer Boiler

- Boilersicherheitsthermostat

- 2-fach Pumpenschutzsiebe mit Sicherheitssystem

- Tankfilter aus Edelstahl

- Eingebauter Haubenkontaktschalter

- Thermostop

- Water-Fresh-Filtersystem, gewahrleistet hdhere Regeneration des Tankwassers tber den Nachsplilprozess
- Servicefreundliche Wasch-, Nachspiilarme und Disen, ohne Werkzeug wechselbar
- Abgerundete Ecken der Wanne fir leichte Reinigung und verbesserte Hygiene
- Anschlul3fertig fiir 400 V, ohne Netzkabel

- Hohenverstellbare AusgleichsfuRe

- Serienzubehor: 1 Edelstahlkorb 550 x 610mm

Technische Daten:

- AuRenmalie (BxTxH): 719 x 802 x 1730mm
- elektrischer Anschluss: 400 Volt - 50 Hz

- maximale Leistungsaufnahme: 10,5 kW

- Einschubhdhe: 850mm

- Korbmalf3: 550 x 610mm

- Waschzeit pro Zyklus: 120 bis 720 Sekunden
- Waschtemperatur bis 65°C

- Nachspultemoeratur bis 85°C
- max. Korbleistung: 30 pro Std. bei 50°C Wasser-Eingangstemperatur, 2 bar

- Pumpenleistung: 1,5 kW

- Boilerart: Druckunabhéngig Seite 1/2
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- Boilerheizung: 6 kW
- Tankheizung: 3 kW
- Tankinhalt: 37 Liter
- Boilerinhalt: 12 Liter

- Wasserverbrauch pro Waschzyklus: 3 Liter bei 2 bar Wasserdruck

- mit Thermostopp

- Druckerh6éhungspumpe

- Ablauf-/Laugenpumpe

- Klarspulmitteldosiergerét
- Spulmitteldosiergerat

- Bruttogewicht: 170 kg

- Made in Italy by Eurotec/ITW

Das Spul- und Glanzmittel muss immer vor Ort auf die gegebene Wasserharte eingestellt werden!
Wichtig fur ein gutes Spulergebnis ist nicht nur das richtige Glanz- und Spulmittel, sondern auch die
Wasserharte

hat grof3en Einfluss. Entkalktes Wasser schitzt zudem die Spulmaschine und Ihr Geschirr.

Wir empfehlen Spulmittel der Firma: Hagleitner Hygiene International GmbH - Homepage: www.hagleitner.com
Tel.: 05 - 0456 (Osterreich) / Tel.: 0049 - 8104 - 629 580 (Deutschland)

BITTE VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH PHOSPHAT- UND CHLORFREIE SPULMITTEL, DA DIESE
CHEMISCHEN SUBSTANZEN DIE SILIKONSCHLAUCHE DER MASCHINEN NACHHALTIG BESCHADIGEN.

Optionales Zubehor:

20590013: Einsatz fur Topfspuler fur Besteck und Utensilien (+ 80.00 EUR zzgl. MwSt.)
20590011: Tabletthalter fur Topfspller 5 Tabletts (+ 180.00 EUR zzgl. MwSt.)
20590010: Tabletthalter fur Topfspuler 8 Tabletts (+ 166.00 EUR zzgl. MwSt.)
20593011: Universalkorb fur Topfspuler TP55 (+ 226.00 EUR zzgl. MwSt.)

20590012: Einsatz fur Topfspuler (+ 63.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 7 250.00 EUR zzgl. MwSt.
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