Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

SIRMAN Aufschnittmaschine Mantegna 350 VCO TOP

Vertikalschneider mit abgerundete Linien, ohne Eckenund ohne sichtbaren Schrauben. Die Gleitbolzen sind verchromt,
gehartet und geglattet. Die Gleitbuchsen sind aus Gusseisen und ebenfalls geglattet. Der Stol3schutz auf Wagen aus
vulkanisiertem Gummi gefertigt. Abnehmbarer Scheibenhalter aus Edelstahl mit Bajonett Schnelleinspannung. Alle
Kleinteile sind aus Edelstahl. Untere Abdeckung, direkter Zugang zu den elektrischen Komponenten. Schleifvorrichtung
mit unterem Schutzbehélter. Zusatzlich enthalten die Sirman Vertikalschneider der Serie Mantegna VCO eine
Wanne zum Schneiden aller Produkttypen. Auch besitzen diese Aufschnittmaschinen einen abnehmbaren
Blockierer aus Aluminium. Die Blgel besitzen Stahlndgel und gefraste Zahne auf der Messerseite. Technische
Daten: - Handgriffe aus Aluminium - Alu-TeleskopfiiRe auf Gummi - Druckknépfe IP 67 aus Edelstahl - Werkzeugkoffer
fur Wartung mit CD zur Vorfiihrung - 48 mm Entfernung zwischen Klinge und Kopf - Abmessungen in mm (BxTxH): 677 x
652 x 520 mm - Durchmesser der Schneidscheibe: 350mm (14") - Wagengréf3e: 280 x 260 mm - Schnittbreite: 29 mm -
Leistung: 370 Watt - Anschlusswert: 230 Volt / 50 Hz - CE - professionell - integrierter Messerscharfer - Nettogewicht: 37
kg Wir fihren die komplette SIRMAN Produktpalette. Youtube

Videokanal: http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results _main

Preis per Vorauskasse: 1 739.00 EUR zzgl. MwSt.

Seite 1/1

www.gastro-star.at © DEKA E-COMMERCE GMBH



http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results_main
http://www.tcpdf.org

