Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

SIRMAN Aufschnittmaschine Galileo 385 EVO TOP INGR

Ausfuhrung:

- Abgerundete Linien ohne Ecken und ohne sichtbare Schrauben

- Gleitstift feinverchromt.

- Selbstschmierende Gleithilsen

- Anschlagschutz auf Schieber aus vulkanisiertem Gummi

- Abmontierbare Abdeckung des Schneideblatts.

- Scheibenschutz aus Edelstahl.

- Messerriemenscheibe ohne Zentralloch fiir einfache Reinigung

- Fortlaufende Bewegung des Schneidblatts fiir die ersten 3mm,

- Offnung garantiert eine héhere Prézision und Einstellung des Schnitts der feinen Scheiben
- Haltering auf der Schneideblattwelle zur Verhinderung, dass Flissigkeiten ins Innere der Maschine laufen.
- Praktischer Ausbau der Messerabdeckung

- Alle Kleinteile aus Edelstahl

- Untere Abdeckung.

- Schleifapparat mit unterem Schutzbehalter

- SerienmaRiger Messeranheber

- Neigung Messer 38°.

- Ubertragung mit abgedichtetem Schnecken-Untersetzungsgetriebe
- Olbadschmierung

- Handgriffe aus Aluminium

- Aluminium-TeleskopfiiRe auf Gummi

- Druckknopfe IP 67 aus Edelstahl

- Werkzeugkoffer mitgeliefert

Technische Daten:

- Abmessungen in mm (BxTxH): 820 x 608 x 700 mm

- Durchmesser der Schneidscheibe: 385mm (16")

- WagengrofR3e: 350 x 320 mm

- Schnittbreite: 25 mm

- Leistung: 400 Watt

- Anschlusswert: wahlweise 110 - 220 - 380 Volt / 50 Hz
- CE - professionell

- Messerneigungswinkel: 38°

- Nettogewicht: 58 kg

Wir fuhren die komplette SIRMAN Produktpalette.

Youtube Videokanal:
http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results_main
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Preis per Vorauskasse: 2 729.00 EUR zzgl. MwSt.
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