Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

PIZZAGROUP Pizzaofen PYRALIS M4

Ausfuhrung:

- Front aus Edelstahl

- Korpus aus lackiertem Stahl.

- einpoliges Sicherheitsthermostat.

- zusatzliche Gesteinsfaserisolierung .

- Backkammer/n sind aus Aluminium tbergezogen Stahl,

- hutzbare Backkammerhdhe: 15 cm.

- Schamottsteinboden (22mm dick) mit ACTIVESTONE - Heizung
- mit sichtbaren gepanzerten Heizwiderstanden an der Decke

- Backofentiren aus Edelstahl mit Sichtfenster.

- der Turzug wird durch eine arretierende Stahlfeder ausgeglichen
- der Turgriff ist selbstverstandlich athermisch.

- Backkammerinnenbeleuchtung.

- Integriertes Dunstabzugsrohr

- kann manuell gedffnet und geschlossen werden

Technische Daten:

- Geratemal3e: 1090 x 1010 x 400mm

- Backkammerinnenmaf3e: 700 x 700 x 150mm
- Kapazitat: 4 Pizzen @ 30/34 cm

- Elektrischer Anschluss: 400 Volt 3 Ph 50 Hz

- maximale Leistungsaufnahme: 6,6 kW

- Leistung Backkammerdecke: 4,2 kW

- Leistung Backammerboden: 2,4 kW

- Arbeitstemperatur: max. 450°C

- Nettogewicht: 115 kg

- Made in Italy

ActiveStone ist ein patentiertes innovatives Heizsystem! Hauptmerkmal ist eine optimale
Energieeffizienz (Ersparnis bis zu 25%) und dass bei extrem hoher Leistung. Thermische
Tests mit einer mit AktivStone beheizten Backkammer, haben neben einer verkirzten

Aufwa@rmphase, eine gerade sensationelle Warmeverteilung (Gleichmafigkeit) aufgezeigt.

Optionales Zubehor:
S66RU65003: Radersatz fur Untergestell (+ 186.00 EUR zzgl. MwSt.)

S08TL64005: Backkammerdecke schamottiert mit sichtbaren Heizelementen (+ 402.00 EUR zzgl. MwSt.)
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PO8MU10001: Pyralis UP M4 - Backkammertire wird von unten nach oben gedffnet (+ 241.00 EUR zzgl. MwSt.)
S66MT64001: Elektrischer Ansaugmotor mit Geschwindigkeitsregler (+ 305.00 EUR zzgl. MwSt.)

P13PY10001: Abzugshaube ohne Motor - 107x116x30cm - 325m3/h (+ 689.00 EUR zzgl. MwSt.)

P0O8PY12001: digitale Steuerung (mit Vorprogrammierung der Ein- und Ausschaltzeit) (+ 224.00 EUR zzgl. MwSt.)
P11SP20001: Edelstahl Untergestell S4 - 1070x890x1010-1070mm (+ 717.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 736.00 EUR zzgl. MwsSt.
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