Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

Pizza-Backgitter DF26 - g 26 cm

Die Gitter sind ein nutzliches Utensil um die Pizza zu backen oder aufzubacken, wobei der
direkte Kontakt des Teiges mit der heiRen Oberflache vermieden wird. Insbesondere wenn
der Schamottstein zu hohe Temperaturen erreicht oder verschiedene Teige gebacken werden
mussen, die unterschiedliche Temperaturen erfordern.

Fur Gourmand-Pizzas, die ein kombiniertes Backen erfordern (das Backen der teilweisen oder
ganzen Scheibe, dem die Phase der Zugabe von Wiirz- und Backzutaten folgt, wonach erneut
oder entgiltig gebacken wird) ist der Einsatz von Backgittern von grof3em Vorteil.

Ausfuhrung:

- aus unbehandeltem Aluminium
- Durchmesser: 26 cm

- Gewicht: 0,12 kg

Lieferbare GrofRen:
Z/HDF30: @ 30 cm
Z/HDF33: @ 33 cm
Z/HDF36: @ 36 cm
Z/HDF45: @ 45 cm

Optionales Zubehor:

Z/HDF30: Pizza-Backgitter aus Aluminium - g 30 cm (+ 1.00 EUR zzgl. MwSt.)
Z/HDF33: Pizza-Backgitter aus Aluminium - g 33 cm (+ 2.00 EUR zzgl. MwSt.)
Z/HDF36: Pizza-Backgitter aus Aluminium - g 36 cm (+ 3.00 EUR zzgl. MwSt.)
Z/HDF45: Pizza-Backgitter aus Aluminium - g 45 cm (+ 7.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 12.00 EUR zzgl. MwSt.
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