GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

Pralinen - Schoko - Panoramaverkaufsvitrine GS097KAPR
Speziell fur die Prasentation von Pralinen und Schokolade

In dem Gerat wird speziell fur Pralinen bzw. Schokolade eine Luftfeuchte von 40/44% erreicht.

Ausfuhrung:

- Stecker fertig

- AuBenmaterial: Glas, Aluminium, Holz

- Innenmaterial: CNS

- 5 seitig isolierverglast

- Verglasung aus energiesparendem dreifachen Isolierglas
- 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, hohenverstellbar
- Edelstahlauslageboden

- bedienerseitig 1 Drehttire

- LED Innenbeleuchtung

- Digitale Temperaturanzeige

- Elektronische Temperaturregelung

- Max. Luftfeuchte 40% bis 44%

- Kuhlung: Umluft

- Tauwasserverdunstung

- Automatische Abtauung

- 4 Rollen, 2 mit Feststellboremse

Technische Daten:
- Abmessungen in mm (BxTxH): 941 x 700 x 1376mm
- Temperaturbereich von +14°C bis +16°C

- Einsatzbereich bei RF 55% und UT +30°C
- Anschlusswerte: 230 Volt / 500 Watt
- Bruttoinhalt: 380 Liter

- Aggregat luftgekinhlt
- Kéltemittel: R 290 (Propan)/GWP 3
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- Gerauschpegel: 55 dB

- Energieverbrauch im Jahr 6899 kW
- Nettogewicht: 200 kg

Serienzubehor:
3 Glasetagen 395 x 865mm

Wir weisen darauf hin, dass die von uns vertriebenen Gerate auf mdglichst hohe Effizienz ausgelegt sind und
das die

damit verbundene technische Ausstattung eine héhere Gerauschentwicklung als bei
haushaltsiblichen Geraten bedingt.

Preis per Vorauskasse: 4 292.00 EUR zzgl. MwSt.
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