GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

RIEBER thermoport K 20m. Griff- Variante S4

ACHTUNG: SYMBOLFOTO!!!

Fur den Transport eines Essens mit Suppe und 2 Beilagen

Typ Frischkost - Speisenteller aus Edelstahl mit Latentwarmespeicher
Ausfuhrung:

- Leichter, robuster, porenfreier Kunststoff, doppelwandig und dichtverschweif3t
- Aus langlebigem, schlagfestem und lebensmittelechtem Polypropylen

- Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust

- Ergonomischer, einklappbarer Griff und hochwertige Bligelverschliusse

- Alle Griffe, Kufen, Scharniere & Verschliisse aus hochfestem PA 6 GF 30
- Spulmaschinentauglich bis + 90°C

- Sehr gute chemische Bestandigkeit ( Reinigung, Desinfektion)

Technische Daten:

- Abmessungen (BxTxH): 454 x 364 x 111mm

- Speisenteller ohne Teilung

- Transport von Essen mit Suppe und 2 Beilagen

- eckiger Teller

- Speisenteller aus Edelstahl (mit Latentwarmespeicher)
- Suppen- und Kélteschalen aus Porzellan

- Behalter aus Polypropylen, orange mit rotem Griff und Verschlissen

- Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471
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Haben Sie Fragen zum Produkt?

@) G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
"/ IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

- Spulmaschinentauglich bis +90°C
- Gewicht: 5,2 kg

- Made in Germany

Preis per Vorauskasse: 325.38 EUR zzgl. MwSt.
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