Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

SIRMAN Aufschnittmaschine Palladio 300 AUTOMEC

Die Gastro-Aufschnittmaschinen haben abgerundete Linien, ohne Ecken und ohne sichtbare Schrauben.
Die Gleitbuchsen aus Gusseisen und geglattet. Ausgestattet mit abnehmbarem Segelhalterdeckel und
Scheibenhalter aus Edelstahl mit Bajonett-Schnelleinspannung. Alle Kleinteile sind aus Edelstahl.

Der Abstand zwischen der Klinge und dem Kopf betrdgt 49,5 mm und der Messerneigungswinkel 35°.
Ein Schneideblattabnehmer ist bei diesen Aufschnittmaschinen serienméafig enthalten.

Die Aufschnittmaschinen Palladio AUTOMEC haben zusatzlich ein abgerundetes Untergestell aus

Edelstahl. Dlese Geréate arbeiten mit einem Schleppwagen mit einem zuverldssigen mechanischem
System mit Pleuelstange. Der Motor bei den Aufschnittmaschinen Palladio AUTOMEC arbeitet mit

einem Untersetzungsgetriebe in einem Ol Bad.

Ausfuhrung:

- Geschweif3ter und abgerundeter Edelstahlrahmen.

- Wagenmitnahme mit mechanischem Stangensystem.

- Belufteter Mitnahmemotor mit separater Steuerung mit Untersetzungsgetriebe im Olbad.
- Separate Steuerungen fur Klinge und Automatismus.

- Mdglichkeit der Freigabe des Automatismus fiir einen manuellen Betrieb.

- Neptun-Drehteller mit einstellbarem Produktleitsystem.

Technische Daten:

- Abmessungen: 685 x 660 x 750mm

- Durchmesser der Schneidscheibe: 300mm (12")

- Wagengrol3e: 365 x 270 mm

- Wagenschub: 310 mm

- Schnittbreite: 23 mm

- Leistung: 275 + 180 Watt

- Leiterplatte umwandelbar 110-220V einphasig oder 220-380V dreiphasig
- Scheibenproduktion pro Minute: 37

- Schleifvorrichtung mit unterem Schutzbehalter

- CE - professionell

- Messerneigungswinkel: 35°

- IP 67 Druckknépfe aus Kunststoff

- Einstellbare Scheibenanzahl mit automatischem Stop.

- Komplett abgedichteter Motor.

- Bewegungsubertragung mit Zahnriemen.

- System zum Abnehmen des Wagens bei manuellem Schnitt.

- Schei ki Minute: 37 - 7
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- Nettogewicht: 55 kg
Wir fuhren die komplette SIRMAN Produktpalette.

Youtube Videokanal:
http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results_main

Optionales Zubehor:
153044GU2V: Palladio 300 VV Automec - Geschwindigkeit stufenlos regelbar von 4 - 50 (+ 295.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 2 305.00 EUR zzgl. MwSt.

Seite 2/2

www.gastro-star.at © DEKA E-COMMERCE GMBH



http://www.youtube.com/user/sirmanspa?feature=results_main
http://www.tcpdf.org

