GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

PizzakUhltisch GSPT901 mit Toppingstation

Ausfuhrung:

- Pizzakuhltisch mit 3 Turen und Belegstation

- Innen- und AuRenmaterila: CNS AISI 304 18/10

- 3 seitig eingeschaumter Verdampfer

- Elektronische Steuerung

- Digitale Temperaturanzeige

- Beleuchteter Ein-/Ausschalter

- Visuelle Alarmanzeige

- Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs

- Arbeitsplatte aus Granit

- Umluft Kihlung

- Tauwasserverdunstung

- Automatische Abtauung

- Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
- Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung
- Abschliel3bare Maschinenfachblende

- Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

Technische Daten:

- Abmessungen (BxTxH): 1370 x 700 x 1090mm
- Temperaturbereich von +2°C °C bis +8 °C

- Einsatzbereich bei UT +30°C und RF 55%

- Bruttoinhalt: 400 Liter

- Anschlusswert: 230 Volt / 235 Watt

- Kéltemittel: R 600a (Isobutan)/3

- Kéltemittelmenge: 100 Gramm

- Gewicht: 175 kg
- Bestlickungsmaoglichkeit: 9 x GN 1/6 ( max. Tiefe 200 mm)

Serienzubehor:
- 1 Rost rilsaniert weiss pro Tur
- 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tur

GN-Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten!

Optionales Zubehor:
90022: Auflagenschienenpaar (+ 25.00 EUR zzgl. MwSt.)

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471
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Haben Sie Fragen zum Produkt?

@) G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
"/ IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

90023: Rost (+ 36.00 EUR zzgl. MwSt.)
808941: Bodenrost (+ 23.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 137.00 EUR zzgl. MwSt.
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