Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

TECNOINOX Elektro-Frittenwanne SP4E7 - Tischgerat

GroR3kuchen Gerate Tecno 74 - héchste Leistungen und Qualitat flr eine bis ins kleinste Detail durchdachte
kompakte Modul-Kochlinie. TECNO74 zeichnet sich aus durch eine vielseitige Modularitat (Tiefe 700 und Breite
400 mm), die fur die Erleichterung der Arbeit in der Kiiche funktionale und ergonomische Lésungen bietet.

Ausfuhrung:

- mit herausnehmbarer Salzwanne 1GN 2/3
- Edelstahlkorpus

- perforierter Einlegeboden

- Infrarotstrahler mit Parabolreflektor

- Energieregler

- Abmessung in mm (BxTxH): 400x700x280
- elektrischer Anschluss: 230 Volt - 50/60 Hz - 1 Phase
- maximale Leistungsaufnahme: 1 kW

- Made in Italy

- CE-Kennzeichnung

- Gewicht: 22 kg

Die frittierten Lebensmittel, die im Speisenwérmer aufbewahrt werden, verlieren ihre charakteristische
knusprige Konsistenz nicht. Ein Heizelement mit kreisférmigen Keramikreflektor strahlt von oben mit
trockener Warme auf das GN2/3 Becken, in dem sich die Lebensmittel befinden. Um das Abtropfen

von Ol das und Entnehmen des Produkts zu erméglichen, besitzt das Gerat einen doppelten gelochten
herausnehmbaren Boden. Der Energieregler erlaubt die genaueEinstellung der gewlinschten Temperatur.

Wir fihren das komplette TECNOINOX - Sortiment mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.

Preis per Vorauskasse: 829.00 EUR zzgl. MwsSt.
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