Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

TECNOINOX Kuhl-Unterbau BP140/0 mit 2 Tiren

TECNOG65: Technologie und Effizienz in kompakten Dimensionen.

Mit Halterungen fir Aufsatzelemente und perfekte Konservierung der Lebensmittel. Die gekihlten

Unterschranke von TECNOINOX rationalisieren den Raum in der Kiiche und die Arbeit der Kdche.

Ausfuhrung:

- Edelstahlkorpus

-2 Turen

- Kiihlraum und Schubladen mit abgerundeten Kanten
- Digitalthermostat

- automatische Abtauung

- Temperatur von -2° bis +8°C

- 350W stille Kuihlung

- Kiihimittel R290

- Abmessungen (BxTxH): 1400x650x620mm

- elektrischer Anschluss: 230 Volt - 50Hz - 1 Phase
- maximale Leistungsaufnahme: 0,35 kW

- Made in Italy

- CE-Kennzeichnung

- Gewicht: 84 kg

Wir fihren das komplette TECNOINOX - Sortiment
mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.

Preis per Vorauskasse: 3 933.00 EUR zzgl. MwSt.
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