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TECNOINOX Elektro-Herd PFC70E/6/0 

TECNOINOX - Elektroherd PFC70E/6/0 mit Umluft-Backofen und Ceran
Kochfläche

TECNO60: die kompakte Anbau-Kochlinie mit geringem Platzbedarf und hohen Leistungen

Durch die Infrarotheizwiderstände direkt unter der Glaskeramikplatte wird die Wärmeleitung erhöht und die
Aufheizzeiten

 reduzieren sich im Vergleich zu konventionellen Kochflächen. Durch die glatte Glaskeramikoberfläche ist das
Verschieben

von Töpfen vereinfacht und es erleichtert die Reinigung der Oberfläche. Der elektrisch betriebene
Heißluftbackofen ermöglicht

ein rasches und gleichmäßiges Garen, wird durch einen Thermostat bis zu 275°C geregelt und ist mit selbst
reinigenden,

abnehmbaren Platten und einer Glasscheibe ausgestattet.

Ausführung:
- Edelstahlkorpus
- tiefgezogene Kochmulde
- hochgezogene Kanten als Überlaufschutz
- Backraum emailliert
- Ceran Kochfeld mit 4 Heizzonen (2 x 2,5 kW + 2 x 1,8 kW)
- Kontrollvorrichtung für jede Heiz Zone
- mit Umluft-Backofen (400 V / 2,5kW)
- inklusive 1 Rost und 1 Fettauffangblech
- elektrischer Anschluss: 400 Volt
- maximale Leistungsaufnahme: 11,1 kW
- Maße: 700 x 600 x 850mm
- Backofen / Innenmaße: 460 x 415 x 320mm
- Made in Italy
- CE - Kennzeichnung
- Gewicht: 70 kg

Wir führen das komplette TECNOINOX - Sortiment mit den Bautiefen: 600 - 650 - 700 - 900 mm.
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DIESER ARTIKEL IST EIN GROSSKÜCHENGERÄT UND FÄLLT SOMIT NICHT UNTER DIE VERORDNUNG UND
DER DAHINTER LIEGENDEN CE-RICHTLINIENEN 50304/EN 60350:2009 UND EN 50304/A1/EN60350/A11:2010
FÜR HAUSHALTSGERÄTE!

Preis per Vorauskasse: 2 438.00 EUR zzgl. MwSt.
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