GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

Edelstahl - Gewerbekiuhlschrank GS 6460 INOX - GN 2/1

Ausfuhrung:

- mit elektronischer Steuerung

- Edelstahl Vollturkihlschrank GN 2/1

- Fugenloser Kunststoffinnenbehélter mit Bodenablauf

- 10 vorgeformte Rostauflagen

- 12 vorgeformte Rostauflagen

- Maximale Belastung je Rost 60 kg

- Digitale Temperaturanzeige

- Elektronische Steuerung

- Automatische Abschaltung des Ventilators bei Turdffnung
- Optisches und akustisches Warnsignal

- 50 mm lIsolierung

- Umluftkihlung

- Volltir mit Stangengriff und Schloss

- TUranschlag rechts, wechselbar

- Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

- Hohenverstellbare CNS Ausgleichsfiiie 150mm bis 180mm

Technische Daten:

- Abmessungen auf3en in mm (BxTxH): 750 x 750 x 2064
- Abmessungen innen in mm (BxTxH): 650 x 581 x 1710
- Temperaturbereich +1°C bis +15°C und RF 60% bei UT +32°C
- Bruttoinhalt: 663 Liter

- Nutzinhalt Kiihlung: 499 Liter

- Anschlusswert: 230 Volt / 220 W

- AuBenmaterial: CHR

- Innenmaterial: fruchtsaurebestandiger Kunststoff

- Kuhlung: Umluft

- Tauwasserverdunstung

- Automatische Abtauung

- Kéaltemittel: R 600a (Isobutan)/GWP3

- Kéaltemittelmenge: 50 Gramm

- Energieverbrauch: 1,933 kwh / 24 Std

- Energieverbrauch im Jahr: 706 kW

- Turanschlag: Rechts, wechselbar

- Anzahl der Tiren: 1

- Klimaklasse: 5

- Energieeffizienzklasse: C

- Energieeffizienzklasse Spektrum: A +++ bis G
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- Energieeffizienzindex EEI: 49,8

- Prifumgebung bei 40 °C UT & 40% RF

- Gepruft nach (EU) Verordnung: 2015/1094-I
- Gerauschpegel: 57 dB

- Bruttogewicht: 105 kg

Serienzubehor:
- 5 Roste
- 1 Bodenrost

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen
und der seit dem 01.07.2016 giiltigen (Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V
fur Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kiuhl- und Gefrierlagergerate

Wir weisen darauf hin, dal3 die von uns vertriebenen Gerate auf moglichst hohe
Effizienz ausgelegt sind und das die damit verbundene technische Ausstattung

eine hohere Gerduschentwicklung als bei haushaltstiblichen Geréaten bedingt.

Optionales Zubehor:
55: Umbauarbeiten fur Linksanschlag (+ 105.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 801.00 EUR zzgl. MwSt.
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