GASTROSTAR
IMMER ERSTE WAHL

GS-PROFI Umluftkiihltisch FGL7/14 - GN 1/1 mit 6 Schubladen
Ausfuhrung:

- Abmessungen in mm (BxTxH): 1430 x 700 x 85

- Nettoinhalt: 310 Liter

- Korpus innen und auf3en aus Edelstahl

- Material: Chromnickelstahl AISI 304, WNr. 1.4301
- Arbeitsblatt allseitig abgekantet

- abgerundete Innenecken

- Isolierung: 60 mm

- Umluftkihlung

- automatische Abtauung

- Kuhimittel: R 452

- Digitalthermostat

- Monoblocksystem

- Doppelkammerdichtungen

- um 60 mm héhenverstellbare SchraubfiilZe

- FCKW-frei

- Vollauszug durch verzinkte Teleskopschienen (Kugellager)
- Temperaturbereich von -2° bis +8°C

- RF 65% bei UT +43°C

- maximale Leistungsaufnahme: 495 Watt

- Elektrischer Anschluss: 230 V /50 - 60 Hz

- Made in Italy

Ausstattung:
- 6 x gekuhlte Schublade GN 1/1

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

Auf Wunsch auch ohne Arbeitsplatte oder ohne Aggregat ( fur Zentralkihlung) erhéltlich.

KEINE IN ESSIG EINGELEGTEN PRODUKTE (z.B. Cornichons, Silberzwiebeln, Oliven etc.) OFFEN IN DEN

SCHUBLADEN LAGERN!

Optionales Zubehor:

Aufkantung: halbgerundete hintere Aufkantung: 85x15mm (+ 48.00 EUR zzgl. MwSt.)
Radersatz: 4 verzinkte Rader, 2 davon mit Feststelloremse, @ 125mm (+ 100.00 EUR zzgl. MwSt.)
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Haben Sie Fragen zum Produkt?
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RU7O0I: 4 Edelstahl - R&der, 2 davon mit Feststellboremse, @ 125mm (+ 179.00 EUR zzgl. MwSt.)
MOTORE SX: Aggregat links (+ 448.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 2 949.00 EUR zzgl. MwSt.
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