Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
IMMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

GS-PROFI Umluftkuhltisch FGL1/14 - GN 1/1 mit 2 Tlren

Ausfihrung:

- Abmessungen in mm (BxTxH): 1430 x 700 x 850
- Nettoinhalt: 310 Liter

- Korpus innen und auf3en aus Edelstahl

- Material: Chromnickelstahl AlSI 304, WNr. 1.4301
- Arbeitsblatt allseitig abgekantet

- abgerundete Innenecken

- Isolierung: 60 mm

- Umluftkihlung

- automatische Abtauung

- Kuhimittel: R 452

- Digitalthermostat

- Monoblocksystem

- Doppelkammerdichtungen

- um 60 mm héhenverstellbare Schraubfil3e

- FCKW-frei

- Temperaturbereich von 0° bis +10°C bei RF 65% bei UT 43°C
- maximale Leistungsaufnahme: 495 Watt

- Elektrischer Anschluss: 230 V /50 - 60 Hz

- Made in Italy

Ausstattung:
- 2 x gekihltes Tirfach GN 1/1
- 2x GN 1/1 Rost (BxT): 530 x 325 mm

KEINE IN ESSIG EINGELEGTEN PRODUKTE (z.B. Cornichons, Silberzwiebeln, Oliven etc.) OFFEN IN DEN
SCHUBLADEN LAGERN!

Optionales Zubehor:

GRP/1: plastifizierter Rost GN 1/1 (+ 41.00 EUR zzgl. MwSt.)

LA/F: Aufpreis fur Beleuchtung (+ 35.00 EUR zzgl. MwSt.)

Chiave: Aufpreis fir Schloss pro Tiire (+ 35.00 EUR zzgl. MwSt.)

KRF/TAV: 4 verzinkte Rader, 2 davon mit Feststellbremse, @ 125mm (+ 71.00 EUR zzgl. MwSt.)
Aufkantung: halbgerundete hintere Aufkantung: 85x15mm (+ 29.00 EUR zzgl. MwSt.)

GT/1: Fuhrungsschienenpaar fur Rost GN 1/1 (+ 41.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 2 049.00 EUR zzgl. MwSt.
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