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GGF Pizzaofen F72-44

Alle Ofen der "F" - Serie sind auch in der Ausfithrung TOP erhaltlich,

bei der die Backkammer komplett mit Schamottstein ausgekleidet ist.

Ausfuhrung:

- Edelstahlbackkammer

- Backkammerinnenbeleuchtung: Halogen mit Trafo

- Backkammerausgange mit Hitzeschwallblech, um den
- Hitzeverlust beim Offnen der Tiire zu minimieren

- Ober- und Unterhitze getrennt steuerbar

- Thermostat bis 500°C

- Made in Italy

Technische Daten:

Kapazitat: 4 + 4 Pizzen mit 35cm Durchmesser
Backkammermalf3e: 2x 720x720x140mm
AuRenmafe: 1010x850x750mm
Arbeitstemperatur: bis 500° C

Leistung: 12,0 KW

Anschluss: 400 V

Gewicht: 200 Kg

WAHLWEISE IM INOX BZW. RUSTIKAL - DESIGN

Optionales Zubehor:

Haben Sie Fragen zum Produkt?
Wir beraten Sie gerne:

. 0043 - 720 - 231 471

SP F72/44: Untergestell fur Pizzaofen - 1010 x 850 x 850mm (+ 373.00 EUR zzgl. MwSt.)

RUOTE: Réadersatz fur Untergestell (+ 209.00 EUR zzgl. MwSt.)

DIGITAL: Digitale (elektronisches Thermostat) Temperatursteuerung (+ 528.00 EUR zzgl. MwSt.)
FR72-44: Backkammer komplett mit Schamottsteinen ausgekleidet. Pizza-@ 34cm! (+ 479.00 EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 1 689.00 EUR zzgl. MwSt.
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