Haben Sie Fragen zum Produkt?

G A S T R 0 S T A R Wir beraten Sie gerne:
[MMER ERSTE WAHL . 0043 - 720 - 231 471

ITALFORNI Elektro-Pizza-Durchlaufofen Stein TSB

DER EINZIGE WELTWEIT, DER AUF STEIN BACKT

- patentiertes Verfahren

- einfach in der Handhabung, auch fur ungelerntes Personal
- perfektes Backen bei geringem Verbrauch

- regelbare Bandgeschwindigkeit

- statische Hitze

- Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

- AuBenmalfe (B x T x H): 1170 x 2110 x 520mm
- Innenmaf3e (B x T x H): 670 x 1140 x 110mm

- BandmalRRe (B x L): 590 x 2110 mm

- Temperaturbereich: bis 500 °C

- Gewicht: 308 kg

- Leistung: 10 KW medium - 19,5 KW maximum
- Anschluss: 400 V

Youtube:
https://www.youtube.com/watch?v=Ehx5UsBPd1g

Optionales Zubehor:
STSB 1: Untergestell - 1130 x 1150 x 360/560/760mm - gewiinschte Héhe bitte bei der Bestellung angeben! (+ 963.00
EUR zzgl. MwSt.)

Preis per Vorauskasse: 14 659.00 EUR zzgl. MwsSt.
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